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Prilog 4. VELIKI BUFFET - VALENTINOVO
Primjeri:
SVEČANI BUFFET MENU 1  „Ljubavna priča“ 
Hladno predjelo

Dalmatinski pršut s dinjom

Kraška buđola

Domaća kobasica

Izbor iz domaćih sireva

Salata od tunjevine s makaronima

Gurmanska salata

Francuska salata

Gurmanski mix (lučice, masline, feferoni, krastavci)

Topla jela

Ljubavna priča s bakinim njokama

Svinjsko pečenje „Maestro“ s pekarskim krumpirom

Juneća pisanica na mediteranski s povrćem na žaru

Izbor iz sezonskih salata

(rajčica, svježi krastavac, bijeli kupus, zelena salata, ribana mrkva, grah salata)

Desert

Slani domaći Štrudl od sira

Štrudl od jabuka

Svježe voće

Serviramo domaći kukuruzni kruh, raženi i crni kruh, bijeli kruh i domaća 
peciva.

SVEČANI BUFFET MENU 2 „Maestro priča“           
Hladno predjelo

Dalmatinski pršut s dinjom

Slavonski kulen

Kuhana šunka

Izbor iz domaćih sireva

Pileća salata s povrćem

Waldorf salata

Salata od tunjevine s fužima

Gurmanski mix (lučice, masline, feferoni, krastavci)

Topla jela

Pureća rolada „Maestro“ sa carskim povrćem na maslacu (puretina punjena s 
povrćem u lisnatom tijestu)

Pohani pileći odresci sa sezamom, kroketi

Svinjski medaljoni u umaku od gljiva s njokima

Izbor iz sezonskih salata

(rajčica, svježi krastavac, bijeli kupus, zelena salata, ribana mrkva, grah salata)

Desert

Savijača od jabuka

Savijača od višanja

Svježe voće

Serviramo domaći kukuruzni kruh, raženi i crni kruh, bijeli kruh i domaća peciva.

SVEČANI BUFFET MENU 3 „Zagorje u Phoenixu“

Hladno predjelo

Domaća samoborska kobasica s muštardom

Domaća šunka s pjenicom od hrena

Dimljeni špek i prezvušt

Dimljeni kravlji sir

Domaći sir i vrhnje

Salata od tjestenine s povrćem

Gurmanski mix (lučice, masline, feferoni, krastavci)

Topla predjela
Zapečeni Štrukli

Domaća štrudla od povrća

Rižoto od šumskih gljiva

Topla jela

Pečena purica sa domaćim mlincima

(uključuje Show cooking Šefa kuhinje – purica od 15-20 kg reže se pred gostima)

Stubička pisanica u umaku od šljiva s domaćim njokama

Buncek i pečene krvavice sa restanim krumpirom i dinstanim zeljem

Izbor iz sezonskih salata

(rajčica, svježi krastavac, bijeli kupus, zelena salata, ribana mrkva, grah salata)

Desert

Štrudl od jabuke i višanja

Serviramo domaći kukuruzni kruh, raženi i crni kruh, bijeli kruh i domaća  

peciva.

SVEČANI BUFFET MENU 4 „Slavonija u Phoenixu“     
Hladno predjelo

Slavonska šunka

Slavonski kulen

Domaća slanina

Domaća kobasica

Švargl

Domaći kravlji sir

Gurmanski mix (lučice, masline, feferoni, krastavci)

Topla predjela
Juneća jetrica sa žgancima

Široki rezanci na slavonski

Zapečena paprika punjena krumpirom i grahom

Topla jela

Punjena teleća prsa s kraljevskim povrćem

Šokački ražnjić sa đuveč rižom

Svinjsko pečenje s pečenim krumpirom

Izbor iz sezonskih salata

(rajčica, svježi krastavac, bijeli kupus, zelena salata, ribana mrkva, grah salata)

Desert

Slavonska pita od jabuka

Kiflice sa orasima

Pita od sira

Mađarica

Serviramo domaći kukuruzni kruh, raženi i crni kruh, bijeli kruh i domaća 
peciva.
SVEČANI BUFFET MENU 5 „Rapsodija u Phoenixu“      
Hladno predjelo

Dalmatinski pršut sa cvjetovima dinje

Slavonski kulen

Kraška buđola

Paški sir

Livanjski sir

Francuska salata

Gurmanski mix (lučice, masline, feferoni, krastavci)
Topla predjela
Fuži u umaku od tartufa
Domaća štrudla od povrća
Tortellini punjeni špinatom u umaku od četiri sira

Topla jela
Teleće pečenje s pekarskim krumpirom
Pohani svinjski odrezak sa sezamom i sa carskim povrćem na maslacu
Punjena pileća prsa u umaku od šampinjona s kroketima

Izbor iz sezonskih salata

(rajčica, svježi krastavac, bijeli kupus, zelena salata, ribana mrkva, grah salata)

Desert

Sacher torta

Torta od sira

Kesten kocka

Domaća savijača od jabuka i višanja

Svježe voće

Serviramo domaći kukuruzni kruh, raženi i crni kruh, bijeli kruh i domaća 

peciva.
SVEČANI BUFFET MENU 6 „Mediteran u Phoenixu“     
Hladno predjelo

Dimljena pastrva s pjenicom od hrena

Dalmatinski pršut s dinjom

Buđola

Paški sir

Salata od hobotnice s krumpirom

Mozzarella s rajčicom

Gurmanski mix (lučice, masline, feferoni, krastavci)

Topla predjela
Crni rižoto od sipe

Istarski fuži s tartufima

Povrće na mediteranski s finim travama

Topla jela

Dalmatinska pašticada sa njokama

Janjetina ispod peke s krumpirom

Pureća rolada u lisnatom s povrćem

Punjene lignje s blitvom i krumpirom

Orada sa žara

Izbor iz sezonskih salata

(rajčica, svježi krastavac, bijeli kupus, zelena salata, ribana mrkva, grah salata)

Desert

Dubrovačka rožata

Pita od smokava

Fritule

Tiramisu 

Svježe voće

Serviramo domaći kukuruzni kruh, raženi i crni kruh, bijeli kruh i domaća peciva.
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