\)
PHOENI’{
hotel NAJROMANTICNIJI HRVATSKI HOTEL U 2013. i 2014. GODINI
...prema odabiru LUXURY TRAVEL GUIDE

Tematske vecere u a’la carte restoranu Maestro uz show cooking

MENU - Ponedjeljak
e Pjenica od bakalara
e Norveski losos na rikoli oplemenjenoj mediteranskim biljem i pinjolima
e Marinirani odrezak bakalara na posteljici od tagliatella verdi
s reduciranim Tramincem
e Kuhani Strukli sa prZzenim bademima na maslacu

MENU - Utorak

e Fina pasteta od pileée jetre na hrskavom prepecencu

e Siroki rezanci na gu$¢oj masti s orasima

e Rumena patka na crvenom zelju servirana s pireom od jabuka
e Uska savijaca s rikolom i fetom

MENU - Srijeda
e Namaz od tunjevine serviran u zlicici

e Carpaccio od svjeze tune
e (Qdrezak od jadranske tune serviran sa zapecenom palentom i kaparima
e Kesten pire s viSnjama

MENU - Cetvrtak
e Gusti oblak od purecih bijelanjaka s tartufima

e Toplo-hladna salata s puretinom i krusSkom
e Puredi odrezak punjen domacim mlincima na zelenoj posteljici
o Cokoladni kola¢ s reduciranim Tramincem

MENU - Petak
e Riblja rapsodija u Jakobovoj kapici
e Rizoto od Skampi u proseku
e File brancina s mediteranskim travama na podlozi od kuhanog krumpira
e Tufahija

MENU - Subota
e  Francuski namaz na tostu
e Domaca Sunka pecena u kruhu servirana s finim umakom od hrena
e Janjetina ispod peke
e Sitni kolaci

MENU - Nedjelja
e Mesna salata na zelenoj posteljici
e Roast beef s dresingom od senfa i villamovke
e Teleée pecenje na vrtlarski uz krumpir

e Desertiznenadenja u ¢asi
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